
 

NERO D’AVOLA  

DOC (Denominazione di Origine Controllata) SICILIA  

Vino Biologico ProdoNo Senza Gomma Arabica 

Salvatore Tamburello Azienda Agricola 
Biologica  
Operatore Controllato n.31025  
Organismo di controllo autorizzato dal MIPAAF:  
IT - BIO - 004 - Agricoltura Italia 

Vino Rosso Biologico  

- Uve : Nero d’Avola (100% in purezza) - DOC: SICILIA 

- Gradazione alcolica: 14 % vol. 

- Affinamento: 12 mesi in acciaio e poi in boMglia per almeno 
altri 6 mesi 

Vigneto  

- Zona di produzione: Poggioreale (TP) - Valle del Belice  
AlKtudine: 200 mt. s.l.m. 

- Estensione del vigneto circa 1,00 ha. (su 6,5 ha. di nero d’avola - sup. vitata aziendale circa 12 ha.) /  

- Età della vigna: anno di impianto 2000 / year of planbng 2000 

- Resa uve per eNaro: 75 ql. 

- Periodo di vendemmia: seconda metà di seVembre 

Note di degustazione: 

“..Rosso rubino ricco, il bouquet di mirAllo rosso e ciliegia apre la strada a una bocca asciu7a 
e corposa di ciliegia scura sofisAcata sostenuta da pepe, cuoio e tannini morbidi.” 
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