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)__g nostra Azienda,

complessivamente estesa per circa 24 ettari, si trova in Sicilia occidentale
esattamente a Poggioreale in provincia di Trapani a 200 metri s.l.m., dove coltiviamo
oltre alle uve Nero d'Avola, Grillo, Catarratto e Trebbiano, anche uliveti Nocellara del
Belice.Si tramanda da cinque generazioni ma vinifichiamo dalla vendemmia 2014 e
siamo sul mercato dei vini in bottiglia da novembre 2015; &€ assoggettata e certificata
alla produzione in Biologico dal 2010. Produciamo Vini Biologici di alta qualita
esclusivamente da uve prodotte nei vigneti di proprieta, garantendo pertanto
altissimo livello qualitativo in vigna essendo certi che i grandi vini nascono dalle uve
migliori; vendemmia manuale, vinificazione in modo tradizionale, affinamento in
acciaio e poiinbottiglia.

Our company, which extends for 24 hectares, is located in the western part of Sicily,
more specifically in Poggioreale(TP), 200mt above the sea level. We cultivate Nero
d'Avola, Grillo, Cataratto and Trebbiano grapes as well as Nocellara del Belice extra-
virgin oil olives. Our company dates back five generations. Even though our first wine
has been produced after the 2014 harvesting, and our first wine was bottled for
commerce in November 2015. We have embraced organic farming since 2010 .We
produce high quality organic wines exclusively from grapes produced in our own
vineyards, thus guaranteeing the highest quality level in the vineyard, being certain
that great wines are born from the best grapes; manual harvest, vinification in the

traditional way, agingin steel and then inthe bottle.
WYJM WM/@




]

'
L]

!

J 0 CHTARRHTY

TRABRIAN

3

el fod

o o
ey

)

Puine

/
g ,@M

IGP TERRE SICILIANE
VINO BIANCO BIOLOGICO
Organic White Wine

Uve/Grapes:
Trebbiano 63% Catarratto 37%

Affinamento/Refinement:
5 mesi in acciaio e poi in
bottiglia

5 months in steel and

in bottle
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Non Filtrato/Unfiltered
Non Chiarificato/Unclarified
Non Stabilizzato/Not Stabilized

Doc siciLiA
VINO BIANCO BIOLOGICO
Doc Sicily Organic White Wine

Uve/Grapes:
Catarratto (100% in purezza)/
Catarratto (100% in pureness)

Affinamento/Refinement:

+  Catarratto 4 mesi in acciaio e poi in

T bottiglia

§ TN 4 months in steel and

‘\ o in bottle
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Doc siCILIA VINO BIANCO BIOLOGICO
Doc (controlled Designation of origin) Sicily Organic White Wine

IL NOME DEL VINO RAPPRESENTA IL NUMERO DELLA PARTICELLA CATASTALE
SU CUI INSISTE IL VIGNETO

Wine names represent the cadastral unit where the vineyard is located

Uve/Grapes: Grillo (100% in purezza)/Grillo (100% in pureness)
Confezione/Package: Bottiglia da 75 cl./Bottle of 75 cl.
Affinamento/Refinement: 5 mesi in acciaio e poi in bottiglia

per almeno altri 3 mesi/5 months in steel and further 3 months in bottle

n

Non Filtrato/Unfiltered
Non Chiarificato/Unclarified
Non Stabilizzato/Not Stabilized

Grillo
204N
Lmeaxg 3 ﬁé‘N

Vigneto/Vineyard

Zona di produzione/Area of production
Poggioreale (TP) - Valle del Belice/Sicily

Altitudine/Altitude: 200 mt. S.1.m.

Eta della vigna/Vine age: anno di
impianto 2009 /year of planting 2009

‘ Densitd per ettaro/Density per hectare :
4.000 piante/plants

Sutem di potatura/Pruning system: guyot

Resa uve per ettaro/Grapes yield per hectare:
80 ql.

11] L "~ Periodo di vendemmia/Grape harvest period:
seconda meta di agosto/second half of August
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#Tecniche in campo, echlSIques used ,~
2 Co lmazxor\mg gemina di favigd blologlco e sovescio,
Fertilization Wﬂmamc bropd-bean and green mahtring
iradamento dei grapgolin g gingno/ Thinning of the Vine fruits in June
Seleziﬁ'gmppoh in fase di vendermia
Seleetion g{;me»k‘xmws durmq the grape harvest
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Doc siCILIA VINO ROSSO BIOLOGICO
Doc (controfled Designation of origin) Sicily Organic Red Wine

IL NOME DEL VINO RAPPRESENTA IL NUMERO DELLA PARTICELLA CATASTALE
SU CUIL INSISTE IL VIGNETO

Wine names represent the cadastral unit where the vineyard is located
Uve/Grapes: Nero d'Avola (100% in purezza)/Nero d'Avola (100% in
pureness)

Confezione/Package: Bottiglia da 75 cl./Bottle of 75 cl.

Affinamento/Refinement: 12 mesi in acciaio e poi in bottiglia
per almeno altri 6 mesi/12 months in steel and further 6 months in bottle
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Non Filtrato/Unfiltered
Non Chiarificato/Unclarified
Non Stabilizzato/Not Stabilized
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Vigneto/Vineyard

Zona di produzione/Area of production
Poggioreale (TP) - Valle del Belice/Sicily

Altitudine/Altitude: 200 mt. S.1.m.
Eta della vigna/Vine age:
anno di impianto 2000/year of planting 2000

Densitd per ettaro/Density per hectare :
3.800 piante/plants

Sistema di potatura/Pruning system: guyot

Resa uve per ettaro/Grapes yield per hectare:
75 ql.

Periodo di vendemmia/Grape harvest period:
seconda meta di settembre/second half of September
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TecmZhe in ca,xnpo/‘l’echmques dséd: Co{\cu’némm\z con semma di favino

bxologlco é sovescia/Pertilizatién’with,organic broad-bean and greu) manuring
Duadamento dei grappoli in giugno/Thinning'of the vine'fruits indune
Selezione grappdliin fase di vendemmxa/ Selection of thewine fruits

P I rﬂﬁ,ﬁ during the grape harvest
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Trebbiano N
Nan Filtrao

Ure selezionaie ¢ paccolie o minv i

Tl o>
(AN, ;Z’;
Ve f e o Ol
o Reesls Thoia Gl b5
Terre Siciliane LGP
Vino Bulogico
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. Uve/Grapes:
T\"Q bb |QV\O N Trebbiano (100% in purezza)/

Non Filtrato/Unfiltered Trebbiano (100% in pureness)
e v Y op— Affinamento/Refinement:
VINO BIANCO BIOLOGICO 6 mesi in acciaio e poi in bottiglia

Organic White Wine
v 6 months in steel and in bottle

Questo Trebbiano € un vino davvero speciale...

2.830 Bottiglie numerate, frutto di uno dei progetti piu belli della
nostra azienda... Da un vigneto di 35 anni, nasce con grande
passione e dal coinvolgimento di 17 Sommelier e Winelovers...
Sono proprio loro che hanno selezionato e raccolto a mano le uve
e partecipato a tutte le operazioni di vinificazione... Per questo
motivo abbiamo avuto I'onore ed il piacere di riportare in Etichetta
le loro Firme...

This Trebbiano is a truly special wine ... Result of one of the most
beautiful projects of our company ... From a 35-year-old vineyard,
it was born with great passion and from the involvement of

17 Sommeliers and Winelovers ... It is they who have selected and
hand-picked the grapes and participated in all the winemaking
operations ... For this reason we had the honor and the pleasure
of bringing their signatures back on the label ...

Grazie di cuore a /Thanks so much to:
Laura, Fulvio, Marco, Achille, Federica, Gaia, Maurizio, Massimiliano, Helen
Maria-Laura, Giuseppe, Domenico, Alessandra, Claudia, Livia, Danilo, Raffaele
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Non Filtrato

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
BIOLOGICO

DI CATEGORIA SUPERIORE

OTTENUTO DIRETTAMENTE DALLE OLIVE E
UNICAMENTE MEDIANTE PROCEDIMENTI MECCANICI
100% PropOTTO IN ITALIA

3 BeLIel

3
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VARIETA: D1 OLive: NoCELLARA DeL BeLicE
(MONOVARIETALE IN PUREZZA)

SISTEMA DI RACCOLTA: BRUCATURA A MANO
MOLITURA: A FREDDO ENTRO LE 24 ORE
DALLA RACCOLTA

COLORE DA VERDE A GIALLO

CON RIFLESSI VERDOGNOLI

PROFUMO: INTENSO FRUTTATO NETTO

DI OLIVA APPENA RACCOLTA
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| nostri vini lviolosici vengono Prodotti senza aggiunta
di gomma Arabica
Our organic wings are produced with no gumAmbic added

| nomi dei Vini rappresentano il numero della particella
catastale su cui insiste il vigneto

Wing names represent_the cadastral unit. where the vingyard is located

Portiamo imbottglia sostanzialmente i frutti_ della vigna
In_our bottles there are essa\iial!y the fml(g of our vinfyand
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Via Borsellino n°® 22 91020 Poggioreale (TP)
p-iva: 02273380812 - c.f.: TMBSVT70T25C286T

+39 339 8605865

salvatoretamburello.it

www.fb.me/salvatoretamburellovini
comunica@salvatoretamburello.it
Instagram: salvatoretamburellovini

Aztenda Agricola Biologica




